
SEGURIDAD SANITARIA

MEDIDAS SANITARIAS

Uso permanente de mascarillas y
desinfección constante de manos.

Control de personas que laboran en el
establecimiento.

Control de personas que ingresan al
establecimiento (comensales y
huespedes)

Distancia social, por lo menos de 3 metros
entre mesas.

Señalizacion de rutas  para evitar
aglomeraciones

RECUERDA:

Lávate las manos antes y después de
comer.

No des la mano ni saludes con ningún
tipo de contacto.

Evita tocarte el rostro y, si tienes que
toser o estornudar, hazlo en el pliegue

del codo.

Desaparición del menú fisico y uso
del código QR.

Limpieza en cada turno de atención.

Atención sólo con RESERVA PREVIA y
calificación de las reservas.

Control de temperatura.

Mantenimiento de dispositivos de
desinfección en los baños.

 Limitación del aforo al 40% de la
capacidad máxima. 


